Entrées

La salade mélée,
roquete et légumes croquants

Tatin d’aubergines roties au miso,
beurre de cacahuétes au piment d’EspeleOe et féta

Blinis maison,
saumon frais en gravlax mariné aux baies roses

Tartare de gambas
avocat, fruit de la passion, grenade et citron vert

Poulpe rotie en persillade,
mousseline de butternut, crumble au curcuma

Kefta d’agneau aux épices douces,
houmous de lentilles corail, sauce yaourt citron, pain Pita

Ceviche de dorade au lait de coco
mangue et pistaches.
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Plats

Ravioles de cépes ‘Tartuffo’, champignons en carpaccio
Huile d’olive aromatisée a la truffe blanche

Grenadin de porc en basse température, creme de morilles
Pleurotes en persillade et polenta crémeuse

Saumon a la vanille et gingembre confit, petits légumes croquants
Riz au jasmin

Ceviche de dorade au lait de coco, mangue et pistaches
Frites de patates douces

Risotto crémeux a la truffe servi dans sa meule de ‘Pecorino’

Agneau de 8h en ‘Parmigiana’, aubergines, tomates et parmesan gratiné
Pain pita et roquette acidulée

Tartare de gambas, avocat, fruit de la passion, grenade et citron vert
Salade de nouilles Soba

Filet de dorade soufflée aux écrevisses, beurre blanc safrané
Patates douces en deux fagons

Tataki de boeuf ‘facon tigre qui pleure’, mousseline de carottes caramélisées
Eclat de cacahuétes au wasabi, frites maison

Casarecce
(Pate artisanale) aux St Jacques, gambas pesto rouge et ‘Burratina’

CocoOe de joue de beeuf braisé
Gamaret, légumes anciens, pommes de terre Grenaille
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Carte Brasserie

Grande salade César 39.00 Chf
Romaine, filet de volaille roti, ceufs durs, lard sec, croutons a I’ail, sauce César

Tartare de boeuf au couteau 48.00 Chf
Cornichons, oignons, capres, ciboulette,
assaisonnements (a votre convenance), frites maison

Tartare de boeuf au couteau 46.00 Chf
Truffe, tomates confites et burrata crémeuse, frites maison

Burger traditionnel Black Angus 46.00 Chf
Bun’s bio, cheddar, tomate, oignon confits, sauce barbecue maison, frites maison

Poke Bowl 48.00 Chf
Avocat, gambas, ananas, nouilles Soba

Poke Bowl 48.00 Chf
Tataki de boeuf, avocat, tomates cerises, cacahuétes au wasabi
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Nos desserts on été élaborés et confectionnés en
partenariat avec MR&MRS Renou, patissier/chocolatier a Carouge.

A ah

MR & MRS RENOU

PATISSERIE CHOCOLATERIE

(Hors réduction)

Desserts

Tartelette Poire-Yuzu-Vanille
Fond de tartelette croustillant, creme d’amande gourmande, Chantilly 1égere

Yuzu & Vanille, poires pochées fondantes.

Mr & Mrs Tout Chocolat
Fond sablé croustillant, moelleux chocolat et crémeux intense chocolat noir,

trait de caramel.

Cheesecake Exotique
Fond sablé croustillant, appareil a cheesecake onctueux a la mangue, coulis de fruit de la

passion, creme légere vanille.

Mrs Citron Meringuée
Sablé croustillant, crémeux citron, confit citron frais & acidulé,

meringue citron gourmande.

Baba au Rhum et Vanille de Madagascar
Pate 3 baba moelleuse imbibée au rhum brun ‘Don Papa’, créme patissiére vanille

gourmande, Chantilly 1égére vanille de Madagascar.

Finger Granny Vanille
FFond croustillant, biscuit madeleine vanille, mousse 1égere vanille, marmelade pomme

Granny.
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