P

RESTAURANT

DEPUIS 2018

LA CARTE

ENTREES

SALADE PINCHAT
mesclun, courge rotie, tomate, carotte et choux

VELOUTE DE BUTTERNUT
éclats de marrons et graines de courge torrefiées

(EUF PARFAIT “GRTA”
crémeux au tariquet, poélée de champignons et sa mouillette

PARMIGIANA PINCHAT
aubergine, mozzarella, parmesan, basilic et roquette

MALAKOFF MAISON
saladine, cornichons et pickles d’oignons rouges

GRAVLAX DE SAUMON A L’ANETH
gelée de pampemousse sanguine d’Afrique du Sud

TARTARE DE THON
avocat, gelée d’hibiscus et citron yuzu

TATAKI DE BEUF
mousseline de topinambour, éclats de noix et chips de salsifis

14,00 Chf

22,00 Chf

23,00 Chf

23,00 Chf

24,00 Chf

24,00 Chf

24,00 Chf

25,00 Chf



PLATS

RISOTTO A LA COURGE 38,00 Chf
stracciatella et graines de courge torréfiées

PACCHERI AUX BOLETS 42,00 Chf
copeaux de parmesan et roquette

PAVE DE SAUMON 46,00 Chf
mousseline de courge, fenouil confit 4 'orange et sa saladine croquante

FILET DE SANDRE 48,00 Chf
mousseline de topinambour, éclats de noix, poélée de chanterelles et abricots secs

TARTARE DE THON 46,00 Chf
avocat, gelée d’hibiscus, citron yuzu et frites de patate douce

TATAKI DE BGEUF 48,00 Chf
mousseline de topinambour, éclats de noix, chips de salsifis et frites
de pommes de terre

TATARE DE BGEUF AU COUTEAU 48,00 Chf
oignons, cornichons, capres, moutarde, persil et piment doux
supplément truffe et burrata + 9 Chf

TOFU BIO SNACKE AU CURRY 44,00 Chf
lait de coco et citronnelle, riz jasmin et légumes de saison

SUPREME DE VOLAILLE 46,00 Chf
lait de coco et citronnelle, riz jasmin et légumes de saison

NAVARIN D’AGNEAU FACON TAJINE 48,00 Chf
semoule, carottes et navets

MENU ENFANT
(HORS REDUCTION) 12,00 Chf

PATES A LA CREME OU SAUCE TOMATE
ou
NUGGETS DE POULET + 1 ACCOMPAGNEMENT
ou
BATONNETS DE POISSON + 1 ACCOMPAGNEMENT

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : FRITES OU LEGUMES



A PARTAGER
(HORS REDUCTION)

CALAMARETTI FRITS

mayonnaise yuzu wasabi et frites de patate douce

CROMESQUIS AUX BOLETS
aromatisé a la truffe

NOS FOCCACIA:
légumes grillés

sardines

charcuterie

SUGGESTIONS DU CHEF
(HORS REDUCTION)

FILETS DE PERCHES
beurre blanc citronné,
frites de pommes de terre et salade

ENTRECOTE
beurre jardin de Pinchat,
frites de pommes de terre et salade

CARTE BRASSERIE
(HORS REDUCTION)

CHEESE-BURGER PINCHAT

24,00 Chf

19,00 Chf

18,00 Chf
20,00 Chf

22,00 Chf

35,50 Chf

44,50 Chf

28,00 Chf

steack de beeuf , buns maison, cheddar, cornichons, oignons confits

et tomates

GRANDE SALADE CESAR

sucrine, oeuf, croutons de parmesan et sauce césar

TABOULE GOURMAND QUINOA ET GAMBAS

vinaigrette pomelos et grenade

26,00 Chf

26,00 Chf
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NOS DESSERTS
(HORS REDUCTION)

CREME BRULEE
TIRAMISU
CHEESECAKE ET SA GELEE AUX AGRUMES
MOUSSE AU CHOCOLAT
POIRE POCHEE A LA VANILLE,
sauce au chocolat du Cameroun
MERINGUE DOUBLE CREME DE GRUYERE,
fruits rouges et son coulis
FONDANT AU CHOCOLAT
TARTE TATIN
CAFE GOURMAND

ASSIETTE DE FROMAGES

NOS COUPES GLACEES

(HORS REDUCTION)

L’AMARETTO
Boules de glace parfum Vanille, Amaretto alcool

L’AFFOGATO
Boules de glace parfum Vanille, Café chaud

LA BAILEY’S
Boules de glace parfum Caté, Bailey’s alcool

LA COLONEL
Boules de glace parfum Citron, Vodka alcool

LA GENERALE
Boules de glace parfum Vanille, Whisky alcool

LA LIMONCELLO
Boules de glace parfum Citron, Limoncello alcool

LA MALAGA
Boules de glace parfum Rhum Raisin, Rhum alcool

LA WILLIAMINE
Boules de glace parfum Poire, Williamine alcool

9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf

11,00 Chf
12,00 Chf

12,00 Chf
12,00 Chf

12,00 Chf

11,90 Chf
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