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LA CARTE

ENTREES

SALADE PINCHAT 14,00 Chf
mesclun, julienne de carottes, betterave confite, tomates et choux

LEGUMES DU SOLEIL GRILLES 22,00 Chf
buratta et pesto de roquette

(EUF MAYONNAISE 22,00 Chf
macédoine de légumes

PARMIGIANA PINCHAT 23,00 Chf
aubergine, mozzarella, sauce tomate, roquette et pesto de roquette

MALAKOFF 24,00 Chf
saladine, cornichons et pickles d’oignons rouges

AVOCAT GOURMAND AUX FRAISES ET RADIS ROSES 26,00 Chf
grenades, ciboulette et réduction de balsamique

GRAVLAX DE SAUMON A L’ANETH 24,00 Chf
saumon mariné, sauce moutarde douce a I'aneth et sa salade de betterave

TARTARE DE SAUMON SUMMERTIME 24,00 Chf
mangue, tomates cerise, oignons fane, avocat, ciboulette, piment
d’Espelette, jus de citron et huile d’olive

CARPACCIO DE BCGEUF 23,00 Chf
copeaux de parmesan, basilic, roquette et pesto de roquette

TATAKI D’ETE 24,00 Chf
boeuf, croquant de choux, julienne de Granny Smith et purée de panais
ala vanille



PLATS

RISOTTO CREMEUX
chiffonnade de jambon cru et mozzarella fior di latte

ORECCHIETTE A LA TRUFFE D’ETE

38,00 Chf

44,00 Chf

copeaux de parmesan, creme de champignons & la truffe d’été (tuber aestivum)

LINGUINE DEL MARE
moules, gambas, calamaretti, tomates cerise et basilic

AVOCAT GOURMAND AUX FRAISES ET RADIS ROSES
grenades, ciboulette, réduction de balsamique et frites de patate douce

TARTARE DE SAUMON SUMMERTIME
mangue, tomates cerise, oignons fane, avocat, ciboulette, piment
d’Espelette, jus de citron et huile d’olive

THON MI-CUIT
légumes d’été conlfits, olives taggiasche

FILET DE DAURADE ROYALE
purée de patate douce et carotte, orange, gingembre, légumes grillés

TATAKI D’ETE
boeuf, croquant de choux, julienne de Granny Smith et purée de panais
ala vanille

SUPREME DE VOLAILLE
riz sauvage, légumes d’été et jus corsé a la truffe d’été (tuber aestivum)

AUTOUR DU CANARD

46,00 Chf

46,00 Chf

46,00 Chf

46,00 Chf

48,00 Chf

48,00 Chf

46,00 Chf

48,00 Chf

le magret roti au miel et framboise, la cuisse confite en pastilla, polenta crémeuse,

jus acidulé framboise

SECRETO DE PORC FACON TAGLIATA
gratin de pommes de terre, salade de roquette, copeaux de parmesan,
tomates cerise et vinaigrette balsamique

39,00 Chf



A PARTAGER

(HORS REDUCTION)

CALAMARETTI FRIS 24,00 Chf
mayonnaise yuzu wasabi, frites de patate douce

PLANCHE DE CHARCUTERIE 19,00 Chf

SUGGESTIONS DU CHEF

(HORS REDUCTION)

FILETS DE PERCHE 35,50 Chf
beurre blanc citronné,
frites de pommes de terre et salade

ENTRECOTE 44,50 Chf
beurre jardin de Pinchat,
frites de pommes de terre et salade

CARTE BRASSERIE
(HORS REDUCTION)

TARTARE DE BEUF AU COUTEAU 33,00 Chf
oignons, cornichons, capres, moutarde, persil et piment

TARTARE DE BCEUF TRUFFE ET BURRATA 39,00 Chf
tomates séchées, roquette, tartufata

CHEESE-BURGER PINCHAT, STEACK DE B&EUF 28,00 Chf
buns maison, cheddar, cornichons, oignons confits, tomates

LA GRECQUE 24,00 Chf
tomates, concombres, olives vertes, oignons, féta

SALADE CESAR 26,00 Chf
supréme de volaille, romaine, tomates, parmesan, sauce César

MENU ENFANT
(HORS REDUCTION) 12,00 Chf

PATES A LA CREME OU SAUCE TOMATE
ou

NUGGETS DE POULET + 1 ACCOMPAGNEMENT
ou
BATONNETS DE POISSON + 1 ACCOMPAGNEMENT

1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : FRITES OU LEGUMES
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NOS DESSERTS
(HORS REDUCTION)

TIRAMISU
CREME BRULEE
MOUSSE AU CHOCOLAT
CHEESECAKE FRUITS ROUGES
NOTRE TARTE AU CITRON MERINGUEE

9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf
9,90 Chf

SOUPE FRAISES ET PECHES INFUSEE A LA LAVANDE 9,90 Chf

PARFAIT MOKA FLAMBE AU GRAND MARNIER

FONDANT AU CHOCOLAT
CAFE GOURMAND

ASSIETTE DE FROMAGES

NOS COUPES GLACEES

(HORS REDUCTION)

L’AMARETTO
Boules de glace parfum Vanille, Amaretto alcool

L’AFFOGATO
Boules de glace parfum Vanille, Café chaud

LA BAILEY’S
Boules de glace parfum Cafté, Bailey’s alcool

LA COLONEL
Boules de glace parfum Citron, Vodka alcool

LA GENERALE
Boules de glace parfum Vanille, Whisky alcool

LA LIMONCELLO
Boules de glace parfum Citron, Limoncello alcool

LA MALAGA
Boules de glace parfum Rhum Raisin, Rhum alcool

LA WILLIAMINE
Boules de glace parfum Poire, Williamine alcool

12,00 Chf
12,00 Chf
12,00 Chf

12,00 Chf

10,90 Chf
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